
*Mindestens ein (1) Überwachungsaudit muss unangekündigt nach dem ersten Zertifizierungsaudit und danach in jedem Zeitraum von drei (3) Jahren 
durchgeführt werden. 
 
Die Authentizität dieses Zertifikates kann in der FSSC 22000 Datenbank von zertifizierten Organisationen auf www.fssc.com erfragt werden. 
Die aktuelle Gültigkeit kann unter www.tuev-thueringen.de nachgefragt werden.  
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ZZEERRTTIIFFIIKKAATT  

ddeerr  RReeggiissttrriieerruunngg  
 
 

Das Managementsystem für 
Lebensmittelsicherheit der 
 

 
Zwirnerei Nikol Weber GmbH 

Mühlberg 16 
95152 Selbitz 

wurde bewertet und entspricht den Anforderungen der 

FSSC 22000 

Dieses Zertifizierungsverfahren des Managementsystems für Lebensmittelsicherheit 
besteht aus den folgenden Elementen: ISO 22000:2018, ISO/TS 22002-4:2013 und den 
zusätzlichen FSSC 22000 Anforderungen (Version 6). 

Dieses Zertifikat umfasst den folgenden Geltungsbereich: 

Herstellung von Garnen und Zwirnen für die Lebensmittelindustrie 

 
(Unter-) Kategorie der Lebensmittelkette: I 

COID code: 
Zertifikat-Registrier-Nr.: 

DEU-1-0574-165158 
1516025273 

Gültig bis: 
Gültig ab: 

2028-07-09 
2025-07-10 

  Datum der Erstzertifizierung: 2025-07-10 

Audit Bericht Nr.: 3330/3GOG/A0 
Datum der Zertifizierungsentscheidung: 

Datum des letzten unangekündigten Audits*: 
2025-07-10 
N/A 

Diese Zertifizierung wurde gemäß TIC-Verfahren zur Auditierung und Zertifizierung durchgeführt und wird regelmäßig 
überwacht.  
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